ENTRATE

Tartare di manzo, crema d’uovo, mandorle salate, scaglie di grana e
marmellata di cipolle rosse (3,14) 16,00

Salsiccia brasata al rosso Conero, crema di sedano rapa al timo

e crumble di nocciole (14,7) 13,00

Filetti di triglia gratinati, cime di rapa e guanciale croccante (4) 16,00

Vellutata di ceci, cavolo nero e granella di nocciole (9,14,7) 12,00

PRIMI

“Pasta e fagioli” maltagliati con fagioli e seppie in umido (1,4,3,9) 16,00

Tagliatelle al rosmarino, battuto di coniglio in bianco

e profumo di arancia (1,3,9) 16,00

Tortello di zucca alla brace e arancia candita

con crema di erborinato (1,3,7) 15,00



PIETANZE

Cappello del prete cotto al barbecue, sedano rapa

e cardoncelli (9,10)

Carciofo alla romana, salsa di bufala, limone, mentuccia

e crumble alla nocciola (1,7,14)

Coniglio lardellato, ripieno di salsiccia, mirtilli e castagne,

con verdure ripassate (14)

Filetto di baccala al forno con carciofi trifolati e limone (4)

Le nostre paste sono tirate a mano da sfoglina Stefania.

Coperto e servizio

21,00

16,00

18,00

22,00

3,00



